Ienii

(/é.&‘ ‘70795

Mittag, 24. Oktober 2026

Honig-Schinken-Réllchen
gefiillt mit feinem Gemiisesalat
mit Rucola in Walnussdressing, Baguette 15
*k*x
Gerostete Griefsuppe
mit Gemiisewiirfeln und Eierflocken 12
*k*x
Nirnberger Rostbratwiirstchen
an Weinsauerkraut mit Speck, Senf
und Kartoffel-Sahnepiiree 27
oder
Doradenfilet vom Grill
mit Pfefferschaumsauce,
Ratatouille und Basmatireis 30
oder
Allgduer Kalbslendensteak
an Waldpilzen in Rahm,
schwdbischen Spatzle und Tomaten-Gurkensalat 30
oder
Feine Bandnudeln
mit scharfem Tomatenkompott, gegrillter Paprika,
gebackenem Rucola und Parmesan 26
*k*x
Bayerische Creme mit bunten parfiimierten Beeren,
Stracciatella-Eiscreme und kleinem Gebdck 12
oder
Frischer Obstsalat
mit Minze und Zitronensorbet 12

*Meniipreise

€ 66,--*
€ 69,--*
€ 69,--*
€ 65,--*

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.
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Abend, 24. Oktober 2026

Um 18.00 Uhr laden wir Sie herzlich zum Aperitif
mit Klaviermusik am Steinway-Fliigel
und anschlieBendem Gourmet-Menii
bei Kerzenschein ein

GruB aus der Kiiche
*xxx
Mild gerduchertes Lachsriickenfilet
an Orangenschmand mit Wachtelei, Kartoffelrosti
und feinem Zupfsalat im Kérbchen
Xk %k
Schaumsuppe vom Hokkaidokiirbis
mit Sahnehaube, Kerndl und Croutons
*xxx
Confierter Steinbutt im Schalottenbeet
mit Sauce Cardinal, sautierten Gemiiseperlen,
Safran-Risotto und Krupuk

oder € 110,--*

Galantine von der Fasanenbrust

mit Pistazien-Aprikosenfiillung an Sherryglace,
sautierten Edelpilzen und Rosmarin-Kartoffelmousse
XXX
Gebrannte Crema catalana
an beschwipsten Orangenfilets,
Cassissorbet und Hippenspirale

*xxkx

Kdse vom Wagen

20.30 Uhr Herr Incedi spielt fiir Sie in der Hotelhalle
Unterhaltungsmusik am Steinway-Fliigel

*Meniipreise

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



