Liebe Gdste,

seien Sie uns
herzlich willkommenl

Mit Freude stehen wir fiir Sie bereit
und verwohnen Sie:

Hubertus Holzbock
das Kiichenteam:
Manfred Hor, Kiichenchef
Wolfgang Schofl, Sous Chef
Doris Voichtleitner, Tournant
sowie unser Serviceteam:
Angelika Kriger,
Sabine Baock,
Olga Heigis
und drei engagierte,
Junge Auszubildende.

1) Konservierungsstoffe 2) Sulfit 3) Alkohol 4) Schwefel 5) geschwirzt
6) Antioxidationsmitte!
Eine Ubersicht iiber Allergene kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.




Aperitifs

Glas Champagner rosé € 27,50
Glas Champagner € 19,00
Valdo Prosecco € 750
Sherry oder Portwein € 6,00
Sanbitter alkoholfrei € 4,00
Schloss Vaux Trdublein

alkoholfrei 0,2I € 13,00

Vorspeisen

Carpaccio vom Hirschkalbsriicken
Preiselbeerbalsam|Parmesanspdne|Datteltomaten]|
bunter Pfeffer|feiner Zupfsalat, (6% € 25,00

Weinbergschnecken in Krduterbutter
Baguette 6 Stiick € 12,00 12 Stick € 18,00

Lachsfilet in Buchenholz gerduchert
Schnittlauchschmand|Wachtelei|Kartoffelrdsti|
Vogerlsalat, (6%)

Suppen

Consommé vom Ochsenschweif
Portwein|Sesam-Chesterstange
(3%) € 16,00

Schaumsuppe vom Hokkaidokiirbis
gebackene Garnele im Kartoffelmantel|
SahnehaubelKresse, (2*) € 18,00

Cremesuppe von schwarzer Walnuss
und Parmesan|mild gerducherte Entenbrust|
Krdutersahne|Croutons, (2 *) € 20,00




Fische

Im Ganzen gebratene Nordsee-Seezunge

Petersilien-Zitronenbutter|Kaiserschoten|
Schlosskartoffel, (je nach Grofe) € 52,00/€ 65,00

Duett von Jakobsmuschel

und Eismeergarnele in Rosmarin gegrillt
siife Chilisauce|asiatisches Wokgemiise|
Sprossen|Limetten-Basmatireis, (2*) € 55,00

Norwegischer Steinbutt

im Krdutersud pochiert
Champagnerschaum|Blattspinat|
tournierte Salzkartoffel, (2,3%) € 65,00

Fleischgerichte

Tournedos vom Allgduer Rinderfilet
Sauce Béarnaise|Portweinglace|
gefiillte Gemiisetomate|Kartoffelrosti, (2,3%) € 56,00

Flambiertes Kalbsfilet
Cognac-Pfefferrahm|sautierte Morcheln|
Krduter-Tagliolini, (2,34 € 58,00

Allgduer Milchkalbsbdckchen
Pinienkruste|Barolojus|sautierte Pilze|
gebackene Kartoffelkrapfen, (2.3 € 48,00




Fir zwei Personen

Chateaubriand

Madeirajus|Triffelbutter|

Sauce béarnaise|buntes Marktgemiise|
Kartoffelrosti, (2,3%) € 149,00

Entrecote double
Krduterbutter|Sherryjus|

buntes Marktgemiise|

Kartoffelgratin, (2.3%) € 125,00

Vegetarisch
Hokkaidokiirbis

im Knuspermantel gebacken|Krduterschaumsauce| 4
Kernél|confierte Kirschtomaten|Salzkartoffel, (2*) K€ 28700

Siispeisen

Wiener Kaiserschmarrn
Rosinen|Mandeln|Karamel|
frisches Calvados-Apfelkompott, (2.3%) € 20,00

Crépes Suzette am Tisch flambiert
Orangenfilets|Vanilleeis
fir 2 Personen, (3*) € 52,00

Pfannkuchen mit karamellisierten Apfeln
flambiert mit Calvados|Zimt-Zucker|Walnusseis, (3*) € 25,00

Wir empfehlen Ihnen zum Dessert:
2015er Mettenheimer SchloBberg
Riesling ,Beerenauslese™, 0,05 € 14,50

Desserts

Sorbet-Variation
beschwipste Beeren, (3*) € 22,00

Ananascarpaccio

mit Kirschwasser parfimiert|

Schlagsahne|Pina Colada-Sorbet,
3% € 22,00

SFTh 29\ Eis arfait vom Hokkaidokiirbis
T W P
R\ o im Krokantmantel|
Sahne, (2,3%) € 22,00

Kdseauswahl vom Wagen
€ 22,00




